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=l FECHA REV: 05.06.2025
el DENCMEMACION PRODUCTO:
saLAzoNes GARRE.SL. | HUEVA DE MUJOL RALLADA BOTTARGA  |ascamss 4 r’fﬁt
e o Tarro 80 gramos oecaon |/

EAN-13 CODE: 35000721

DESCRIPCION ENVASADO Y FORMATO: PRODUCTO SECO SALADOITARRO

Mugil cephalus)
Redes de amrastre/ sedales y anzuelos.
Capturado en FAD 34, Aflantico centro oniental

NOMEBERE CIENTIFICD ESPECIE:

METODO DE PESCA ZONA FAD ORIGEN:

DESCRIPCIIN DE INGREDIENTES:
[orden decrecients)

HUEWA DE MLLIOL ¥ SAL MARINA

PARAMETROS/ METODO ANALISIS: CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS MICROBIOLOGICAS Y FISICO-QUIMICAS:

COLOR: Sensorial MARROMN QSCURD [ amarillo caro
SABOR: Sensorial & MAR
OLOR: Senszorial
TEXTURA: Sensorial IIMTENSO A PESCADD

COMSISTENTE
ACIDEZ (ph): Volumetria 55
ACTIVIDAD DEL AGUA (Aw): Volumetria 0.85
CONCENTRACION DE SAL: Refractometria iy
LISTERIA MONOCYTOGENES: Microbiologico
STAPHYLOCOCCUS COAGULASA POSITIVOS fuefEl A 2N 7 SRANOE ]
- Microbiologico |irrf. a 100 ufelg "Segin recomendaciones internas empresa.
BACTERIAS ANAEROBIAS SULFITOREDUCTORAS |€1-:ID ufol
- Microbiologico
HISTAMINA Test Elisa <200mglkg RGTO (UEJNT 1019/2013
Metales pesados:
CADMIO (Cd) Espectrometria de masas < 0.05 mg'kg RGTO (UE) 915/2023
PLOMO (Phb) Espectrometria de masas <
MERCURIO (Hg) Espectrometria de masas < 0.5 mglkg RGTO 215/2023
ARSENICO INORGANICO{As)  Especirometria de masas< 0,10 mogfkg peso fresco / =1 mgikg salazones de pescado
DIOXINAS y PCB's Microbiolégico R o'y e matena prima (rees Fesen)
SUSTANCIAS PERFLUROALQUILADAS Microbioldgico

segun RGETO 81572023 en peso fresco <2

EXPRESION Y PRESENTACION DE LA INFORMACION NUTRICIONAL

PARAMETROS DE WVALOR NUTRICIONAL por 100 gramos: “Ingesta de referencia de um adulic medic (840012000 Keal)

*Datos obtenidos en base a resultades analiticos

VALOR ENERGETICO (K)/Kcal)

1678 / 402 20,10%
GRASAS (g) 76 37 14%
L de las cuales ACIDOS GRASOS SATURADOS (2] 5H 25.00%
HIDRATOS DE CARBOND {g) 4.4 1.63%
-de los cuales - AZUCARES (g) 0 0.00%
PROTEINAS (g) T T5.40%
SAL (g) 3 A1 60.17%

A PRODUCTC FINAL / 000: 2 DISITOE QUE IDENTIFICAN N DE SEMANA DEL ENUASADO (0000
4 DISITOS CORREBFONDIENTE AL ARID DEL ENVARADC, Segin RGTD. 17E2002 TRAZASILIDAD,
RGETOL 11882011 NORMA DE ETIGUETADD.

CODIFICADD (VER ETIJUETA) ASIGNACION EMAR -
DEL NUMERC DE LOTE = PUANG
CONDICIONES DE TRANSPORTE PEFRIGERADC 3°-8°C

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO'Y
DISTRIBUCION

CONSUMD PREFERENTE DEL PRODUCTO

REFRIGERADO 3°-8°C

360 DIAS (5| REFRIGERADC) 180 DIAS 5| TEMPERATURA AMBIENTE.

COMSEIDS DE UTILIZACION /22 VIDA UTIL: LISTO PARA CONSUMIR. Una vez abierio consumir antes de 10 dias

POBLACION DE DESTINGIUSD PREVISTO!

E Poblacion en general. Excepto personas sensibles”
IDEMTIFICACION DE ALERGENOS

PESCADO

Salazon listo para consumir.

CONSUMDOR SENSIELE Aléngicos a Pescado. Apto para el consume por poblacion musulmana segln nommiativa kslamica.
RADIACION IONIZANTE -

QGM = ORGANISMOS MODIFICADOS
GEMETICAMENTE

Mo s& han empleado ingredientes tratades con radiaciones ionizantes ni 52 han empleado técnicas de
irradiacion en el proceso o producto final. MO se han empleado ingredientes MODIFICADOS
GENETICAMENTE en ninguna fase del proceso de produccion.

Producto congelade a -20°C durante al menos 24 horas para inactivar posible anisakis. R.D.142002008.
TRATAMIENTO ANISAKIS

Se considera aprobada por 2l cliente esta ficha técnica, en caso de no ser devuelta en un plazo
de 42 horas. Agradecemos su confirmacion de recibida a calidad@salazonesgame.com.
Muchas gracias por su confianza.

NOTA ACLARATORIA:




